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L’agro transformation de facon générale présente de nombreux avantages et s’integre dans la stratégie de structuration des
filieres. Elle permet de diversifier I’offre aupres de consommateurs, de sublimer le fruit brut, mais aussi de reporter la vente des
produits perissables et ainsi de limiter le gaspillage alimentaire.

Selon les données officielles Agreste la Guadeloupe produisait 380 tonnes de mangues en 2022 pour une surface cultivée de 60
hectares. Compare aux autres productions fruitieres, la mangue est en legere augmentation. De plus, beaucoup de manguiers sont
presents « naturellement » sur l'ile occasionnant de forts pics de production lorsque les conditions meteorologigues sont favorables.

Au vu des guantités disponibles en période de production de mangue, il parait important de valoriser ce fruit. L'objectif de nos travaux
dans ce projet est de selectionner et caractériser les meilleures variétes de mangues pour le developpement d’'une filiere locale
en fruits frais et transformes.

Diversifier I'offre variétale en fruits tropicaux

Le Centre de Ressources Biologigue Plantes Tropicales (CRB-PT) a pour mission de securiser la
conservation des ressources genetiques, d'assurer la qualité et la tracabilité du matériel végetal.

Le CRB-PT est certifie ISO 9001 depuis aout 2022, une demarche qualite assurant la bonne gestion
des collections. Les especes en collection concernées sont l'ananas, la banane, la canne a sucre,
l'igname et la mangue.

Depuis 2014, la collection de manguiers de 96 accessions a ete deplacée sur le site de Godet a Petit-
Canal. Cette collection regroupe une biodiversite de mangues tres importante en termes de poids,
taille, couleur, gout, saveur et texture.

En 2024, une vingtaine de varietes locales de Guadeloupe ont ete intégrees a la collection.

Selection et caracterisation des varietes de manqgues

Parmi la centaine de variétés disponibles cing ont éteé
sélectionnées pour leur potentiel agronomique et économique.
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Ameéliorer la diversité des produits agricoles grace a la transformation —

Plusieurs produits agro-transformes a base de mangue ont été identifies comme prioritaires
par les transformateurs adhérents a TASSOFWI: la confiture, la mangue deshydratee, le
jus, les compotes et le concentré de pulpe.

Nous avons pu tester les trois premiers produits dans le cadre du projet et avec description
du process de fabrication. Des analyses physico-chimiques mais aussi organoleptiques ont
aussi été realisées sur les différents produits pour pouvoir comparer les variétés. Les Julie'
réesultats de la confiture et des mangues séchées sont presentés ci-dessous.
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