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CARACTERES AGRONOMIQUES 

DESCRIPTION

QUALITE SENSORIELLE

Appréciation Globale (/5) 3,5

Appréciation Goût (/5) 3,8

Appréciation Texture (/5) 3,8

Potentiel (/5) 4,0

Texture juteuse

Intensité aromatique forte

Dureté peau 13,05

Dureté pulpe 1,06

Dureté globale 2,59

Masse pulpe 150,77

Masse peau 67,4

Masse noyau 39,66

forme oblongue

couleur Rouge violacé

odeur Fruité

Pulpe     Orangée

Sélectionneur : CIRAD

Mainteneur : ASSOFWI

Période d’évaluation : 2023

Points forts :

PHYSICO-CHIMIE

➢ Goût
➢ Odeur 
➢ couleur

poids 325

taille 7,40

longueur 15,35

°BRIX 12,57

Acidité titrable 3,99

PH 3,92
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CARACTERES AGRONOMIQUES 

DESCRIPTION

QUALITE SENSORIELLE

Appréciation Globale (/5) 4,1

Appréciation Goût (/5) 4,2

Appréciation Texture (/5) 4,2

Potentiel (/5) 4,1

Texture juteuse

Intensité aromatique moyenne

Dureté peau 10,45

Dureté pulpe 0,77

Dureté globale 2,29

Masse pulpe 183,25

Masse peau 65,23

Masse noyau 45,48

forme oblongue

couleur Vert/jaune

odeur légère

Pulpe     jaune

Sélectionneur : CIRAD

Mainteneur : ASSOFWI

Période d’évaluation : 2023

Points forts :

PHYSICO-CHIMIE

➢ Goût
➢ Forme
➢ Texture 

poids 338,38

taille 6,52

longueur 17,50

°BRIX 20,4

Acidité titrable 1,39

PH 4,48
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CARACTERES AGRONOMIQUES 

DESCRIPTION

QUALITE SENSORIELLE

Appréciation Globale (/5) 3,5

Appréciation Goût (/5) 3,6

Appréciation Texture (/5) 3,8

Potentiel (/5) 3,7

Texture juteuse

Intensité aromatique Forte

Dureté peau 13,01

Dureté pulpe 0,85

Dureté globale 2,19

Masse pulpe 323,75

Masse peau 119,33

Masse noyau 81,16

forme ronde

couleur Vert/jaune

odeur légère

Pulpe     orange

Sélectionneur : CIRAD

Mainteneur : ASSOFWI

Période d’évaluation : 2023

Points forts :

PHYSICO-CHIMIE

➢ Goût
➢ Taille

poids 504,85

taille 8,48

longueur 17,29

°BRIX 15,9

Acidité titrable 6,12

PH 3,74
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CARACTERES AGRONOMIQUES 

DESCRIPTION

QUALITE SENSORIELLE

Appréciation Globale (/5) 3,9

Appréciation Goût (/5) 4,0

Appréciation Texture (/5) 3,7

Potentiel (/5) 3,5

Texture juteuse

Intensité aromatique Forte

Dureté peau 7,73

Dureté pulpe 0,41

Dureté globale 1,85

Masse pulpe 280,93

Masse peau 115

Masse noyau 73,12

forme oblongue

couleur Jaune/orange

odeur légère

Pulpe     jaune

Sélectionneur : CIRAD

Mainteneur : ASSOFWI

Période d’évaluation : 2023

Points forts :

PHYSICO-CHIMIE

➢ Taille
➢ Forme
➢ couleur 

poids 519,96

taille 7,76

longueur 19

°BRIX 19,02

Acidité titrable 1,98

PH 4,125
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